
PIVO / BEER

Zlatni Pan              0,35l 5,9
Pan Free (0% alc)             0,5l 6,5
Carslberg 0,33l 6,9
Budweiser 0,33l 6,9

GIN

Hendrick˙s              0,03l 10,1
Old Pilot˙s             0,03l 10,8
Dubrovnik Republic 0,03l 12,7

VODKA

Belvedere           0,03l 9,2
Absolut ELYX             0,03l 12,6

RUM

Botran 18 Y.O.          0,03l 11,8
Zacapa 23 Y.O. 0,03l 13

WHISKEY

Glenfiddich 15 Y.O. 0,03l 11,3
Glenfiddich 18 Y.O. 0,03l 13,5

IZBOR VODE / WATER SELECTION

Jana
Prirodna negazirana voda
Natural mineral water

0,33l 4

Jana
Prirodna negazirana voda
Natural mineral water

0,75l 6

Jamnica
Mineralna gazirana voda
Mineral sparkling water

0,25l 4

Jamnica
Mineralna gazirana voda
Mineral sparkling water

0,75l 6

PRIRODNI SOKOVI / JUICES

Jabuka / Apple              0,2l 5,8
Naranča / Orange 0,2l 5,8
Breskva / Peach 0,2l 5,8
Ananas / Pineapple 0,2l 5,8
Brusnica / Cranberry 0,2l 5,8
Rajčica / Tomato 0,2l 5,8

GAZIRANI SOKOVI / SOFT DRINKS

Coca Cola              0,25l 5,8
Coca Cola Zero             0,25l 5,8
Sprite 0,25l 5,8
Fanta 0,25l 5,8
Ledeni čaj breskva
Ice tea peach

0,33l 5,8

T.H. Bitter Lemon 0,2l 6,9
T.H. Tonic Water 0,2l 6,9
T.H. Pink Grapefruit 0,2l 6,9

KOKTELI / COCKTAILS

MOULIN ROUGE
Gin, pjenušavo vino, šećerni sirup, maline
Gin, sparkling wine, simple syrup, raspberries

11.8

ROUGE 75
Grand Marnier,
sok od limuna, pjenušavo vino
Grand Marnier,
lemon juice, sparkling wine

� 11.5

COSMOPOLITAN
Vodka, Cointreau, sok od brusnice
Vodka, Cointreau, cranberry juice

11.5

NEGRONI
Gin, Campari, Vermouth

11.7

PJENUSAVA  VINA / SPARKLING  WINES

0,12l 0,75l

Millenium Brut, Tomac, Plešivica 11 66

Rosé Brut, Tomac, Plešivica 11,5 69

SAMPANJCI / CHAMPAGNES
0,375l 0,75l

Barons de Rothschild 88 148

Veuve Clicquot 145

BIJELA VINA / WHITE WINE
0,125l 0,75l

Cuvée Blanc, Belje, Baranja 6,6 39

Rukatac, Antunović, Pelješac 8 48

Malvazija, Bastian, Zapadna Istra 8,9 53

Sauvignon, Bolfan, Međimurje 8,9 53

Pošip Camino, Toreta, Korčula 10,2 61

Pošip Nonno, Rizman, Komarna 14 84

CRVENA VINA / RED WINES
0,125l 0,75l

Merlot, Buhač, Srijem 6,9 41

Cabernet Sauvignon, Nuić,
Ljubuški, B&H 

8 48

Plavac, Miloš,  Pelješac 8,2 49

Pinot Noir, Iuris, Srijem 10,2 61

Dingač, Miličić, Pelješac 11,5 69

Plavac Mali, Korta Katarina, Pelješac 99

ROSÉ VINA / ROSÉ WINES
0,125l 0,75l

Rosé, Erdoro, Plešivica 8 48

M de Minuty, Château Minuty,
Provansa, FRA

11,9 71

Rosé, Korta Katarina, Pelješac 78

—
Please let us know of any dietary preferences

or food allergies we should be aware
of in the preparation of Your meal.

—

—
Neka od naših jela mogu izazvati alergijske reakcije

stoga Vas molimo da nas na vrijeme obavijestite
ako imate alergiju na neki od navedenih sastojaka u jelovniku.

—

—
Prices are expressed in Euros (€)

and include all taxes.
—

—
Cijene su izražene u eurima (€)

i uključuju sve poreze.
—

MEAT MENU

Greeting from the kitchen 
Chicken croquette with cheese

Duck Carpaccio
served with salty pistachio crumble,
raspberry mousse and micro leaves

Tournedos Rossini
beef Tournedos served with foie grass, potato,

asparagus, truffles and wine sauce

Chocolate & Hazelnut cake 
served with hazelnut crumble and raspberry

fish menu

Greeting from the kitchen 
Polenta with pea mousse and scallop

Swordfish Crudo 
tomato essence and basil oil, fava bean,

balsamic pearls and tuile  

Sea bass file 
served with celery duet, spinach,

saffron sauce and spring onion oil

Chocolate & Hazelnut cake 
served with hazelnut crumble and raspberry

VEGAN MENU

Greeting from the kitchen 
Celery tartare

Beetroot carpaccio 
served with salty pistachio crumble, 
raspberry mousse and micro leaves

Pavé 
potato served with celery duet, spinach,

Miso gravy and shitake mushrooms   

Sliced summer fruit
served with basil

and strawberry sorbet 

mesni meni

Pozdrav iz kuhinje  
Pileći kroket sa sirom

Carpaccio od patke
poslužen sa slanim crumbleom od pistacija,

mousseom od malina i mikro biljem

Tournedos Rossini
 Tournedos biftek poslužen s guščjom jetrom,

krumpirom, šparogama, tartufima i umakom od vina 

KOLAC OD COKOLADE I LJESNJAKA
poslužen s crumbleom od lješnjaka i malinama 

riblji meni

Pozdrav iz kuhinje  
Palenta s moussom od graška i jakobova kapica 

Sabljarka Crudo 
ulje bosiljka s esencijom rajčice, 

bob, perle balsamica i tuile

File brancina
poslužen s duetom celera, špinatom,
šafran umakom i uljem mladog luka

KOLAC OD COKOLADE I LJESNJAKA
poslužen s crumbleomod lješnjaka i malinama 

veganski meni

Pozdrav iz kuhinje  
Tartar od celera

Carpaccio od cikle
poslužen sa slanim crumbleom od pistacija,

mousseom od malina i mikro biljem

Pavé 
krumpir poslužen s duetom celera, špinatom,

Miso umakom i shitake gljivama

rezano ljetno voc     e
posluženo s bosiljkom
i sorbetom od jagoda  

Menu


