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Sve cijene su izražene u eurima (EUR) i kunama (HRK). Napojnica nije uključena.  

Zabranjeno je usluživanje, odnosno dopuštanje konzumiranja alkoholnih pića i/ili napitaka koji 
sadržavaju alkohol u ugostiteljskom objektu osobama mlađim od 18 godina.

Članak 10. stavak 3. Zakona o ugostiteljkoj djelatnosti (“NN” 85/15 i 121/16)

All prices are in Euros (EUR) and Croatian Kuna (HRK). Tip not included.  

It is prohibited to serve or allow drinking of alcoholic beverages and / or beverages containing 
alcohol in a catering facility to persons under 18 years of age.

Article 10., Paragraph 3 of the Hospitality Industry Law  (“NN” 85/15 i 121/16)

Vino, kao i hrana, budi sva naša osjetila i stvara jednako snažne 
emocije. Potpuni doživljaj okusa jednog autohtonog jela postiže 
se i pravilnim sljubljvanjem tih dvaju nerazdvojnih komponenti. 

Uz savjet našeg osoblja,  probajte neka od najboljih 
hrvatskih i hercegovačkih vina.

Wine, as well as food, wakes up all our senses and creates 
equally strong emotions. A complete taste experience of an 

indigenous dish can be achieved by properly combining these 
two inseparable components. With professionl advice from our 

waiters, try some of the best Croatian and Herzegovinian wines.

Dobrodošli!
Welcome



Napomena / Note

TRIS EXTRA BRUT, 
RADOVANOVIĆ

Korčulanski pjenušac, prvi s ovog otoka, 
i uopće ovako južno u Hrvatskoj je od 
Cetinke, Rukatca i Pošipa. Nastao klasičnom 
metodom te suradnjom tri enologa, Jovanov, 
Mirošević i Radovanović. Non vintage, 
minimalno dvije godine na kvascima i tri 
mjeseca poslije degožiranja odležava u boci.

The first Korčula sparkling wine is made from 
varieties Cetinka, Rukatac and Pošip. Classic 
method. Non-vintage, two years on yeasts 
and after disgorging three more months 
resting in a bottle. 

118€ 
(889,07kn)

24,27€ 
(182,84kn)

Prvi pjenušac s Korčule
First sparkling wine 
from Korčula

MANZONI BRUT, 
ELEGANCE BARUN, BARUNDIĆ 

Na nosu se na prvo mirisanje javlja nota 
kvasca, potom nota korice kruha i nota crnog 
tartufa. Na drugo mirisanje javlja se nota žute 
kruške, nota dinje i malo meda od kadulje te 
mala nota bijeloga papra, dakle kompleksnost 
mirisa je bogata. Vino je suho, djelomično 
toplo i djelomično mekano, a s druge strane 
krasi ga jako dobra svježina. Vino je mineralno, 
veoma ukusno i ima srednje tijelo. (Emil 
Perdec)
Sparkling wine of golden colour with a 
greenish tinge. It smells intensely of lemon 
peel and vine peach. Its taste has pronounced 
varietal characteristics, so it has fullness and 
fine natural sweetness, much more complex 
than that obtained by subsequent sweetening, 
and thanks to its pleasant acidity, it refreshes 
and quenches thirst.
It is 100% Manzoni bianchi, grape variety 
obtained by crossing Rhine Riesling and Pinot 
Noir. The preparation is done under strictly 
controlled conditions. Only healthy berries are 
handpicked and to cooled down to 0 degrees 
Celsius. Followed by 36-hour maceration at a 
temperature of 3 degrees Celsius. Barun wines 
and sparkling wines are fresh, leafy and well-
structured. Barun wines are only registered 
producers of sparkling wine from the Manzoni 
white variety.

81€ 
(610,29kn)

16,87€ 
(127,08kn)    

Jedini proizvođači pjenušavih vina 
od sorte Manzoni u Hrvatskoj

Barun wines are only registered 
producers of sparkling wine from 
the Manzoni white variety

pjenušci 
sparkling wines

Napomena / Note

MALVASIJA DUBROVAČKA, 
VOLAREVIĆ

Grožđe dolazi iz vinograda koji su smješteni 
u srce Delte Neretve sa tla bogato hranivima 
i vodom, što nam daje vina sa svježim 
kiselinama i voćnim aromama.
Vrlo su izražene voćne arome citrusa, breskve 
i marelice u kombinaciji sa svježom kiselinom 
daje ovom vinu lakoću pijenja.
VINEYARD: grapes come from vineyards 
located in the heart of the Neretva Delta from 
soil rich in nutrients and water, which gives 
us wine with fresh acids and fruity aromas.
DESCRIPTION OF THE WINE: very 
specific fruity aromas of citrus, peach and 
apricot combined with fresh acidity make 
this wine easy to drink.

57€ 
(429,47kn)

12,07€ 
(90,92kn)

Pjenušava vina su slavlje u čaši. 
Elegantnog izgleda, prozračnog 
karaktera i sofisticiranog okusa 
asocijacija su na svečane prilike.
Celebrate life, enjoy every day in 
something new. Try this sparkling 
wine and make a toast to yourself 
and your loved ones. 

THREE STARS, JAGUNIĆ, BRUT

Karakterno i izražajno, dugačko. Klasična, 
šampanjska metoda vrenja u boci.
Zašto 3 Stars? Grožđe dolazi iz 3 vinograda a 
kompozicija je chardonnaya, rajnskog rizlinga 
i stariš plešivičkih sorti. 
Chardonnay, rajnski rizling i stare plešivičke 
sorte dale su bazno vino za ovaj pjenušac, 
prvi iz vinarije Jagunić.

Characteristic and expressive, long. Classic, 
champagne method in the bottle.
Why 3 Stars? The grapes come from 
3 vineyards and the composition is 
Chardonnay, Rhein Riesling and old varieties 
from Plešivica.
Chardonnay, Rhein Riesling and old varieties 
from Plešivica provided the base wine for 
this sparkling wine, the first from the Jagunić 
winery.

49€ (369,19kn) 10,47€ 
(78,86kn)

pjenušci 
sparkling wines



Napomena / Note

POŠIP AMFORA, MILINA 
(KORČULA)

Prvo vino iz amfore s otoka Korčule, 
Smokvica Unikatni Pošip, svaka boca pod 
serijskim brojem, limitirana serija. 190 dana 
u amfori, pod zemljom. Dozrijevanje u 
hrastovim bačvama 25 mjeseci. Bez sumpora 
i nije filtrirano.
The first story about wine held in amphora 
from the island of Korcula. Smokvica. 
Unique Pošip, limited edition, each bottle has 
a serial number, 190 days in amphora under 
ground
Maturation in oak barrels for 25 months. No 
sulphur, no filtration 
Premium orange wine

158€ 
(1.190,45kn)

32,27€ 
(243,12kn)

Korčulanski pošip 
obitelji Milina, 
proizveden u amfori, 
spada među vodeća 
hrvatska i regionalna 
oranž vina.
Georgian kvevri 
wine, orange wine, 
great wine.

GRK, RADOVANOVIĆ

Vino punog tijela, suho, izrazite mineralnosti, 
arome agruma i tropskog voća. Grožđe 
dolazi s tri različita tipa tla (pijesak, crvenice 
i kamenitog terena) što ovom vinu daje 
posebnu kompleksnost i karakter. 
Full body, dry, mineral, agrums and tropical 
fruit. This wine is special and different 
because grapes come from three different 
types of soil in vineyard (sand, red soil and 
characterised white calcareous stone). 

85€ 
(640,43kn)

17,67€ 
(133,11kn)

Grk je po 
mišljenju mnogih 
najplemenitija 
dalmatinska bijela 
sorta vinskog 
grožđa.
Many people from 
Dalmatia and 
Dubrovnik area 
thing that Grk is one 
of best if not the best 
grapes sort. 

dubrovnik county
BIJELA VINA / 
WHITE WINES

Korčula - Pelješac - Konavle
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Napomena / Note

POŠIP, NERICA  (KORČULA)

Po mnogima, već godinama jedan od najboljih 
i najcjenjenijih pošipa Dalmacije. Prvi, najviše 
nagrađen pošip i bijelo vino hrvatskog juga 
na britanskom Decanteru. Za berbu 2016 
ocijenjen je s izvanrednih, 95 bodova.
Vinogorje Korčula. Vinogradi se nalaze 
u Čarskom polju a obrada vinograda je ručna. 
Ovo vino proizvodi obiteljska zadruga 
Nerica na čelu s Jakšom Krajančićem, 
jednim od najvažnijih, mladih imena na 
vinarskoj sceni Hrvatske a osobito Dalmacije. 
Enolog konzultant u proizvodnji Nerice 
Igor Radovanović, još jedno, vrlo važno ime 
vinarstva Dalmacije. Nerica Pošip karakterizira 
svjež stil. Citrusno, precizno, asocijacije bijelog 
cvijeća, orašaste note. Vino izvrsnog balansa 
koje kombinira svježinu i kompleksno tijelo. 
Suho. Piti kao mlado, jednogodišnje vino, a 
sposobno i za daljnje čuvanje i razvoj, ovisno 
o ukusu.
Pošip Nerica has a specific taste of nuts, 
pleasant almond bitterness on the palate. 
Characteristic notes of the particular terroir of 
Čara. Fresh, citrus with plenty flowery notes. 
Pošip Nerica is an example of an excellent 
balance between the freshness and the 
complexity that Pošip as a variety 
has to offer.

61€ 

(459,60kn)

12,87€ 
(96,95kn)

Vino koje je 
postavilo nove 
standarde za Pošip

After this wine, 
Pošip will never be 
the same 

POŠIP SV. IVAN SELEKCIJA, 
ŠAIN-MARELIĆ

Suho vino autohtone sorte pošip s 
korčulanskog položaja Čara. Zlatnožute 
boje, izraženog intenziteta mirisa s klasičnim 
aromama koštunjičavog voća, svježe smokve i 
mediteranskog bilja.
Dry wine of the autochthonous Pošip variety 
from the Korčula location of Čara. 
Golden-yellow color, intense scent with 
classic aromas of stone fruit, fresh figs and 
Mediterranean herbs.

57€ 

(429,47kn)

12,07€ 
(90,92kn)

BIJELA VINA / 
WHITE WINES



Napomena / Note

MALVASIJA DUBROVAČKA, 
ZORO (KONAVLE)

Kristalno bistra, s elegantnom 
slamnatožutom bojom, izvrsnih aroma 
na mirisu. Puno žutog cvijeća, badema, 
zrelih citrusnih aroma, zrelih breskvi, 
blago tropskih nota, te vrlo dugotrajnog 
i kompleksnog mirisa. U ustima je 
suha, mekana, skladnih kiselina, bogate 
mineralnosti i blago uljaste teksture. Puna 
je zrelih voćnih aroma, zrelih citrusa, te 
naglašene mineralnosti na završetku. Vino je 
vrlo dugotrajno i kompleksno. 
Cristal clear, yellow hey colour, great aroma 
on the nose. Yellow flowers, almonds, 
peaches, citrus, tropical, long lasting complex 
smell. Dry, soft, mineral, mild oil texture. Full 
of mature fruity aroma. 

52€ 
(391,79kn)

11,07€ 
(83,38kn)

Konavle i Malvasija. 
Ne može bolje.

RUKATAC, ANTUNOVIĆ

Svježe, ljetno bijelo vino laganijeg tijela s 
aromama citrusa i koštunjičavog voća. 
Vino dolazi iz unutrašnjeg dijela Pelješca, 
Pelješka župa.
8-10 sati hladne maceracije te 
fermentirano u inoxu.
A fresh, summer white wine with a lighter 
body and aromas of citrus and stone fruit. 
The wine comes from the inner part of 
Pelješac, Pelješka parish.
8-10 hours of cold maceration and fermented 
in stainless steel.

35€ 
(263,71kn)

7,67€ 
(57,77kn)

POŠIP, VERANDA 33€ 
(248,64kn)

7,27€ 
(54,75kn)

BIJELA VINA / 
WHITE WINES



Napomena / Note

STAGNUM, PLAVAC MALI, MILOŠ

Vina Stagnum predstavljaju liniju naših 
najboljih vina od sorte Plavac mali. 
Proizvedena su od najkvalitetnijeg 
grožđa iz naših starih ručno obrađivanih 
vinograda s južnih padina poluotoka 
Pelješca. Fermentacija je spontana koristeći 
isključivo autohtone kvasce, a odležavanje 
se odvija u velikim drvenim bačvama od 
slavonske hrastovine. Vino je nefiltrirano i s 
minimalnim količinama sulfita.
Specifična tla, stoljetna tradicija i potpuno 
prirodan način proizvodnje svrstavaju ovo 
vino u posebnu grupu prirodnih velikih vina 
visoke elegancije.
Stagnum je kompleksno vino izraženog 
bukea, koncentracije i elegancije. 
Istovremeno je snažno i fleksibilno, te djeluje 
džentlmenski.

Stagnum wines represent the range of our 
best wines of the plavac mali variety. They 
are produced from the highest quality grapes 
from our old hand-cultivated vineyards from 
the southern slopes of the Pelješac Peninsula. 
The fermentation happens spontaneously 
using only indigenous yeasts, and aging takes 
place in large Slavonian oak barrels. The wine 
is unfiltered, with minimal sulfite content. 
Specific soil, centuries-old tradition and a 
completely natural way of production classify 
this wine into a special group of great natural 
wines of high elegance. Stagnum is a complex 
wine of pronounced bouquet, concentration 
and elegance. At the same time, it is strong 
and flexible, like a true gentleman.

180€ 
(1356,21kn)

36,67€ 
(276,27kn)

dubrovnik region
CRVENA VINA / 
RED WINES

Korčula - Pelješac - Konavle

Napomena / Note

POSTUP MARE, MRGUDIĆ 
(PELJEŠAC)

Vino je bistro, rubinske crvene boje s 
ljubičastim odsjajem, prozirno, visoke 
viskoznosti, srednje koncentracije.  Na 
nosu – čisto, fine kakvoće, vrlo intenzivno 
i dugotrajno. Širok spektar aroma na nasu. 
Voće tamna višnja, smokva, crveni ribizla, 
kompot od malina. Ostale arome vanilija, 
slatki začini, crveni papar, koža, rogač sušeni, 
kakao, čokolada. Vrlo ugodan i skladan 
miris.  U ustima – suho, vrlo toplo i mekano. 
Svježina srednje, ukusno, tanini viši, dobro 
izbalansirani, voćni i meki, pomalo slatkasti. 
Punog tijela, naglašene voćnosti u kasnijoj 
zrelosti, puno začina, kakaa i vanilije. Jako 
dobar balans i integracija drveta. Dojam u 
ustima da je još uvijek dosta mlado. Na afteru 
ostaje malo alkohola. Sve u svemu jako dobro 
izbalansirano, moćno vino. (Siniša Lasan)

Intense ruby colour with violet reflections. 
Aroma is specific for the Plavac mali grapes 
from Postup position.  Wine offers fresh 
fruity notes with the scents of Mediterranean 
herbs. It has pleasant and creamy flavour 
with long aftertaste. At higher alcohols in the 
mouth achieves a sense of warmth, full body 
and pleasant acidity. Flavours of ripe fruit, 
candied fruit and chocolate notes ultimately 
leave sweet feeling.

This wine can be served with all meals 
prepared with a spicy note, and goes well 
with chocolate desserts.

110€  
  (647,97 kn)

22,67€ 
(170,78kn)

Moćno vino.
Great wine.

CRVENA VINA / 
RED WINES



Napomena / Note

ZINFANDEL, BENMOCHE
Robert H. Benmosche u dalmatinskoj obali 
pronašao je mjesto kao nijedno drugo na 
svijetu, te je ovdje proveo više od deset 
godina dijeleći dragocjene trenutke sa 
svojom obitelji. Kao strastveni zaljubljenih 
u dalmatinska crna vina 2006. god. 
podigao je terasaste vinograde Dingača na 
južnim padinama i uz more kod Vignja na 
zapadnom dijelu pol. Peljesca. Vinogradi 
plavca malog i zinfandel, na geografski 
zaštićenim područjima s pogledom na čisto 
more i dalmatinske otoke koji oduzima dah, 
proizveli su limitiranu seriju vina, Benmosche 
Family Dingač i Benmosche Family 
Zinfandel.
Dva vina, Dingač i Zinfandel, proizvode 
se tradicionalnom metodom i u pravilu 
dozrijevaju u hrastovim baricima oko 12 
mjeseci te potom, 18 mj. u boci.

Tko je R. H. Benmosche? Bio je 
visokopozicioniran, uspješan američki 
poslovni čovjek koji je nakon umirovljenja, 
2006. na Pelješcu investirao u proizvodnju 
vina pod vlastitom etiketom, u suradnji s 
pelješkim vinarom Nikom Burom odnosno 
obitelji Bura-Mrgudić.

Robert H. Benmosche found a place in 
the Dalmatian coast like no other in the 
world, and spent more than ten years here 
sharing precious moments with his family. 
As passionate lovers of Dalmatian red wines 
in 2006. he built the cascading vineyards of 
Dingač on the southern slopes and by the 
sea near Vignje in the western part of the 
peninsula Peljesac. Plavac mali and Zinfandel 
vineyards, in geographically protected areas 
with a breathtaking view of the clear sea and 
Dalmatian islands, produced a limited series 
of wines, Benmosche Family Dingač and 
Benmosche Family Zinfandel.
The two wines, Dingač and Zinfandel, are 
produced using the traditional method and 
are usually matured in oak barrels for about 
12 months and then 18 months in the bottle.

Who is R.H. Benmosche? He was a high-
ranking, successful American businessman 
who, after his retirement, in 2006 invested in 
the production of wine under his own label 
in Pelješac, in cooperation with the Pelješac 
winemaker Niko Bura, that is, the Bura-
Mrgudić family.

85€ 
(640,43kn)

17,67€ 
(133,11kn)

CRVENA VINA / 
RED WINES
CRVENA VINA / 
RED WINES

Napomena / Note

CABERNET SAUVIGNON, 
DUBROVAČKI PODRUMI

Vino fine crvene boje, čijim svježim mirisom 
dominiraju arome crvenog voća, crnog 
ribizla, čokolade i vanilije. Okusom je 
zavodljivo svježe i punog tijela s dugačkim 
voćnim završetkom. Nakon maceracije i 
fermentacije vino je odgajano mjesecima u 
novim hrastovim bačvicama kako bi sačuvalo 
maksimalnu prirodnost te je bez filtriranja 
punjeno u boce.
Fine red wine, whose fresh aroma is 
dominated by aromas of red fruit, black 
currant, chocolate and vanilla. The taste 
is seductively fresh and full-bodied with 
a long fruity finish. After maceration and 
fermentation, the wine was aged for months 
in new oak barrels to preserve maximum 
naturalness and was bottled without filtering.

84€        
(632,90kn)

17,47€ 
(131,61kn)

DINGAČ, VICELIĆ (PELJEŠAC)

Vino punog tijela. Crveno bobičasto voće, 
začinske note i hrast poduprijeti su čvrstim 
i zrelim taninima. Jedino hrvatsko vino u 
ponudi jednog od najpoznatijih britanskih 
distributera vina Berry Bros & Rudd te uz 
preporuku Martina Hudsona.

Wine of full body. Red berries, spices and oak 
are backed by solid and mature tannins. Only 
Croatian wine offered by one of the most 
famous British wine distributors of Berry 
Bros & Rudd and with Martin Hudson’s 
recommendation.

84€ 
(632,90kn)

17,47€ 
(131,61kn)

Najljepši položaj 
na Pelješcu. Dingač 
položaj.

Best position on 
Pelješac.  Dingač 
position. 

CRVENA VINA / 
RED WINES



Napomena / Note

PLAVAC MALI PRIMUS, RIZMAN

Primus Plavac mali prvo je vino ove vinarije 
te je po tome i dobilo naziv Primus. Dolazi od 
naše najpoznatije crne lokalne sorte Plavac 
mali. Dokazano je da je ta sorta sljednik sorte 
Tribidrag poznatije u svijetu kao Zinfandel ili 
Primitivo. Plavac mali svoja najbolja izdanja 
daje sa južnih i strmih padina Dalmacije kao 
što su položaji u vinogorju Komarna. Ono 
što je specifično za vinogorje Komarna su 
ekološki vinogradi iz kojih dolazi i ovaj Plavac 
mali te terroir koji daje odličnu nesvakidašnju 
kiselinu i svježinu vinima te na taj način 
vina imaju potencijal starenja. Primus dolazi 
sa najboljih položaja nakon ručne berbe i 
striktne selekcije želeći u ovom vinu pokazati 
svu raskoš i karakter sorte Plavac mali, uz 
moderan pristup.

Primus Plavac mali was the first wine made 
by this winery, which is why we gave it the 
name Primus. It is made from our most 
famous local red variety, Plavac mali. It has 
been proven that this variety is the successor 
of the variety Tribidrag, which is better 
known around the world as Zinfandel or 
Primitivo. Plavac mali yields the best results 
on the steep south-facing slopes of Dalmatia, 
such as the locations in the winegrowing 
area of Komarna. The winegrowing area 
of Komarna distinguishes itself with its 
organic vineyards, which are also home to 
Plavac mali, as well as with a terroir that 
gives exceptional acidity and freshness to the 
wines, thus bestowing upon them great aging 
potential. Primus is picked by hand at finest 
locations and undergoes a strict selection 
process, as it is aim of this winery to fully 
demonstrate all the richness and character 
of the variety Plavac with this wine, together 
with modern approach.

82€ 
(617,83kn)

17,07€ 
(128,59kn)

 

PLAVAC MALI, VERANDA 33€ 
(248,64kn)

7,27€ 
(54,75kn)

CRVENA VINA / 
RED WINES



Napomena / Note

VUGAVA, LIPANOVIĆ 

Kao plod ljubavi spram grožđa daleko 
od matičnog kopna, tisućljećima je rasla 
okupana morem i mediteranskim suncem 
“Vugava Viška”, kraljica vina. Odlikuje se 
divnom prirodnom zlatnožutom bojom. 
Miris joj je specifičan, sortni, nenapadan, 
ugodan, dubok i pun.

Prepoznatljiva je po mednom okusu raskošne 
punoće.

“Vugava Viška”, the queen of wine, has grown 
for thousands of year as a fruit of love for 
grapes away from the mainland, drenched 
in the sea and the Mediterranean sun. It has 
a beautiful natural golden-yellow color. Its 
scent is distinctive, varietal, unintrusive, 
pleasant, deep and full. It is recognizable for 
its honey taste of luxurious fullness.

46€ 
(346,59kn)

9,87€ 
(74,34kn)

BELECA, TOMIĆ

Kvalitetno suho bijelo vino kojeg 
karakterizira snaga pošipa i nježnost 
bogdanuše. Zlatnožute boje, dozrelih 
voćnih aroma. Okus harmoničan. Nastalo 
odvojenom fermentacijom pošipa i 
bogdanuše te kasnijim spajanjem.

Quality dry white wine characterized by 
the strength of pošip and the tenderness 
of bogdanuša. Golden yellow in color, ripe 
fruity aromas. The taste is harmonious. It was 
made by separate fermentation of pošip and 
bogdanuša, and their subsequent blending.

44€ 
(331,52kn)

9,47€ 
(71,33kn)

dalmacija 
dalmatia

BIJELA VINA / 
WHITE WINES

BIJELA VINA / 
WHITE WINES

Napomena / Note

DEBIT, ANTE SLADIĆ
Vino zaštićene oznake izvornosti. Vino od 
najstarije bijele sorte u Dalmaciji. Nježno, 
lepršavo i lagano ljetno vino. Vrlo diskretno 
i mineralno sa aromama ljetne kruške i 
agruma. Sorta Debit nekoć je bila valuta 
za plaćanje. Ima sjajnu povijest. Izvozila se 
za Francusku i Italiju, a pio ga je i maršal 
Marmont. Zbog jedinstvaene klime i 
vapnenačkog tla Debit jako dobro izražava 
karakter Plastova. Ima svježinu sjevera i snagu 
juga. Lagano, svježe, pitko i izrazito suho vino 
sa jedinstvenim karakterom. Citrusni miris 
prožet cvijetom kamilice koji se u ustima 
zaokružuje okusom mora i okusom kamena.

Debit is an indigenous white variety. Once it 
was used as currency. Straw yellow in colour, 
the bouquet is soft and discreet yet laced 
with refreshing fruit notes of lemon peel and 
apple. On the palate, summer citrus flavours 
are infused with a dose of local terroir: 
limestone minerality, bitter almond and 
Dalmatian spices.

42€ 
(316,45kn)

9,07€ 
(68,32kn)

Sorta Debit nekoć 
je bila valuta za 
plaćanje, a otud i 
ime.
Priča o etiketi 
pokazuje koliko ovaj 
mladi vinar živi za 
ovo vino i kolika 
je njegova želja za 
ostaviti u naslijeđe 
predivnu priču punu 
uspomena i još 
boljih vina 
Once it was used as 
currency, so it got 
the name from the 
fact that it was used 
to pay the debts. 
Ante Sladić with his 
wine and the label is 
showing to everyone 
that he is here to 
stay, to stay and lo 
leave a mark for the 
future generations.

KUJUNDŽUŠA, GRABOVAC

Lijepo i elegantno vino. Živo i osvježavajuće 
u ustima, vitkog tijela, atraktivnih aroma 
pretežno voćnog profila na limetu i 
vinogradarsku breskvu, s ugodnom herbalno-
travnatom pozadinom. Okus je živ, nježan, 
blago voćan na finišu i s tračkom gorkosti na 
retrookusu. Jako lijepo vino za svakodnevnu 
potrošnju.
Kujundžuša is an indigenous variety grown 
only in Imotski wine growing area. Name 
kujundžuša probably comes from Turkish 
“kuyumcu” which means gold. Goldsmith, 
and it describes the colour of grape berries 
when they are ripe. Pale yellow colour with 
green hues. Specific varietal aroma profile of 
kujundžuša, notes of citrus fruits, green apple 
and peach. Fresh, and light bodied on the palate 
with notable minerality followed by medium 
length and mild bitterness in the aftertaste.

35€ 
(263,71kn)

7,67€ 
(57,77kn)

ImoCki, pored 
Mercedesa, druga 
stvar po kojoj su 
poznati… Vrhunsko 
vino, Kujundžuša, 
sorta koju obitelj 
Grabovac želi staviti 
na tron gdje joj je i 
mjesto.

ImoCki is famous 
for it’s love to 
Mercedes Benz cars 
and Kujundžuša 
wine…
Grabovac family s 
trying to show that 
this grape deserves 
to be on everyone’s 
bucket list.



Napomena / Note

PRISBUS RISERVA, BARAKA

Prisbus je naša linija vrhunskih vina koja 
dolaze iz jedinstvenog vinograda sa imanja 
na poulotoku Srima pokraj Šibenika u kojem 
uvijek imamo smanjenje prinose grožđa.
Prisbus Riserva 2015 je vino elegantne 
strukture sa finim taninima i 13,1% alkohola. 
Zemljano sa kompleksnim notama tamnog 
voća, višnje maraske, ribizla, začina, duhana, 
kože i cedrovine. Srednje plus kiseline.

Prisbus is a single vineyard limited quantity 
wine from our low yield estate vineyards at 
the Srima peninsula near Šibenik.
of wild herbs and winds from north to south.
Prisbus Riserva 2015 is a wine with elegant 
structure and fine tannins coming at 13.1% 
Alc. Earthy with complex notes of dark fruit, 
black cherry, cassis, herbs, tobacco, leather, 
and cedar-wood. Medium-plus acidity. Total 
production of 1693 bottles.

118€ 
(889,07kn)

24,27€ 
(182,84kn)

dalmacija 
dalmatia

CRVENA VINA / 
RED WINES

Napomena / Note

BONTERRA CUVEE, DEGARRA

Precizno i pedantno skrojeno crveno vino 
kao kupaža merlota i cabernet sauvignona,  
koje nakon dužeg dekantiranja daje miris 
borovih iglice dok se u ustima može osjetiti 
okus višnje. Izuzetno profinjeno vino mekih 
tanina.
Cuvee: Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah
Two hours in a decanter and the wine gives 
pine needles while fruity youth remain 
dominant. Stunning integration of acid, 
dryness, and extract with 13% alcohol. 
The positive and refined tannins are perfectly 
arranged. An ideal concentration, with ideal 
ripeness of fruit.  Degarra is small young 
winery from Zadar founded by two friends. 
In a short time, that they are on the market 
they have delighted wine lovers. A quality dry 
red wine from vineyards near Zadar. Name 
“Degarra” derives from the French concept 
of “Vin de Garage” which is synonymous 
for small passionate producers of some of 
the best wines. Their philosophy is based 
on small productions and with main focus 
on quality of the end product. And this was 
a guiding principle when founding Degarra 
winery. Small boutique winery, with limited 
production of premium products.

62€ 
(467,14kn)

13,07€ 
(98,45kn)

Jedan od nama 
najdražih cuveea

One of our 
favourites cuvees 

BABIĆ, BIRIN 

Babić Birin je „mekši Babić“  vino srednjeg 
tijela ne pretjeranih tanina, pitko vino za 
svaku priliku. Kombinacija vinograda sa 
zemlje i kamena. Odlikuje se intezivnom 
vočnošću uz primjese drvenih nota zbog 
odležavanja godinu dana u hrastovim 
bačvama , potencijal za starenje do 10 godina.
Babić Birin is a “softer Babić” medium-
bodied wine with not excessive tannins, 
a drinkable wine for any occasion. A 
combination of soil and stone vineyards. It 
is characterized by intense fruitiness with 
admixtures of woody notes due to aging for 
a year in oak barrels, potential for aging up to 
10 years.

57€ 
(429,47kn)

12,07€ 
(90,92kn)

CRVENA VINA / 
RED WINES



Napomena / Note

CUVEE GRIMALDA, MATOŠEVIĆ 
MAGNUM 1,5L

Vinogorje Centralna Istra, lokalitet Brdo, 
Grimalda. Blend tri bijele sorte – chardonnay, 
malvazija i sauvignon bijeli, 50/25/25. 
Grožđe vrlo kompleksno zbog malih prinosa, 
do 1 kg po trsu. Brza prerada bez maceracije, 
uz fermentaciju i odležavanje u bačvicama 
od francuskog hrasta allier/troncais 12 
mjeseci, uz povremeno mješanje taloga. 
Nakon odležavanja u bačvicama, traži još 
odležavanja u inoksu i boci. Vino terroira, 
naglašene mineralnosti te vrlo duge trajnosti 
u ustima. Posebno.
The vineyards of Central Istria, the site of 
Brdo, Grimalda. A cuvée of three white 
varieties - chardonnay, malvasia and 
sauvignon blanc, in 50/25/25 ratio. The 
grapes are very complex due to low yields, 
up to 1 kg per vine. Fast maceration-free 
processing, with fermentation and aging in 
French oak/troncais barrels for 12 months, 
with occasional lees stirring. After aging in 
the barrels, it needs more aging in stainless 
steel and in the bottle. The wine of the terroir, 
with accentuated minerality and a very long-
lasting mouthfeel. Special.

140€ 
(1.054,83kn)

Veliko vino, veliki 
vinar, velika boca

Big wine, big wine 
maker and big bottle

istra
istria

BIJELA VINA / 
WHITE WINES

Napomena / Note

MALVAZIJA KORONA SUR LIE, 
FRANKOVIĆ

Malvazija sur lie koja je odležala u drvenim 
bačvama deset mjeseci. Vino je to punog 
tijela, bogato u ustima i na nosu, u izričaju 
iznimno zrelo, ukazujući kako je dobiveno 
od nijansu prezrelog grožđa iz kasnije berbe. 
Miris je iznimno bogat, cvjetni i voćni tonovi 
te slatki začini. Ima profinjen i lijep razvoj 
meda, vanilije i hrastovine. Kremasta tekstura 
daje punoću okusa i dugotrajan okus koji 
neizbrisivo ostaje u sjećanju.
Malvazija sur lie aged in barrique barrels 
for ten months. This wine has a full body, 
it is rich in the mouth and on the nose, 
remarkably mature, showing it is obtained 
from slightly overripe grapes from a later 
harvest. The scent is extremely rich with 
a unique blend of oral and fruity notes 
with sweet spices. On the palate it gives a 
sophisticated and beautiful development of 
honey, vanilla and oak. This wine, with its 
creamy texture, gives full flavour and a long 
lasting after taste which remains forever in 
your memory.

132€

(994,55kn)

27,07€ 
(203,94kn)

Ovo Vam je priča 
o vinu i strasti, 
Malvazija u punom 
sjaju.

This wine is a 
story about the 
connection between 
love and wine.

BIJELA VINA / 
WHITE WINES



Napomena / Note

MALVAZIJA MONTIRON, MEDEA

Vinograda starih gotovo 40 godina. 
Vinarija Medea donosi priču koja nas uči da 
je malvazija itekako pogodna za odležavanje.  
Ovdje je riječ o grand cru poziciji vinograda 
u blizini Šišana. Zasađena loza, gustoće 
tek oko tri tisuće loza po hektaru, starog 
je biotipa. Ona ovdje raste na crvenici 
bogatog slojevitog kamena, dajući vinu 
prepoznatljivu mineralnost kroz optimalnu 
zrelost grožđa. Ima svježinu i pitkost mladih 
malvazija, ali i pruža ozbiljnost onih dugo 
odležanih. Dijelom je to rezultat starosti 
vinograda, dijelom odležavanjem u barrique 
bačvama. A dijelom i činjenicom da je svaki 
grozd ručno bran i obrađen.

Medea Winery tells the story of a nearly 
40-year-old vineyard located at the very 
south of the peninsula where a Malvasia very 
much fit for aging is grown.

The vineyard occupies a grand cru position 
near Šišan. The grapevines here are of an 
old biotype, planted at a density of only 
about three thousand vines per hectare. 
They grow on terra rossa soil which is rich in 
layered stone, giving the wine a recognizable 
minerality which is expressed through the 
optimal ripeness of the grapes. Montiron 
retains the freshness and lightness of a young 
Malvasia while providing the seriousness of 
one that has been aged for a long time. This 
is partly because of the age of the vineyards, 
and partly because it is aged in barrique 
barrels. And in part because each bunch of 
grapes is picked and processed by hand.

50€ 
(376,73kn)

10,67€ 
(80,37kn)

Naša preporuka je 
uvijek Montiron, 
Medea Montiron

Our 
recommendation 
will always be 
Montiron, Medea 
Montiron

BIJELA VINA / 
WHITE WINES

Napomena / Note
CHARDONNAY, MEDEA 
VRHUNSKO/PREMIUM QUALITY 
WINE

Vino je kristalno bistro, duboke slamnato 
žute boje, s nijansom mladog zlata. Izraženog 
i finog mirisa žute jabuke, irisa te egzotičnih 
nota dinje, limete i ličija. Na nepcu je 
zaobljeno i mekano, gotovo slano, vrlo 
ekstraktno s tendencijom slatkoće.

The wine is crystal clear, of a deep straw 
colour with a hint of young gold. A 
pronounced and fine yellow apple and iris 
aroma with exotic notes of melon, lime, and 
lychee. On the palate, it is round and soft, 
almost salty, very extractive with a tendency 
to sweetness. 

36€ 
(271,24kn)

7,87€ 
(59,27kn)

Svježe, pitko, lako, 
miriše na ljeto i 
zabavu

Smells like summer, 
it’s fresh it’s light but 
still it has a character 

MALVAZIJA, MEDEA

Ručna berba sredinom rujna. Fermentacija 
pri temperaturi od 13°C. Nakon fermentacije 
vino se školuje po metodi ‘sur lie’ tri mjeseca. 
Potom slijedi priprema te punjenje vina u 
boce. 

Voćno cvjetnih mirisnih nota te arome 
breskve, agruma i tragova tropskog voća. 
Bogata aromatska složenost uz ugodnu 
mineralnost. Srednjeg tijela, izuzetne pitkosti 
i svježine.

Hand harvesting into crates in mid-
September. Fermentation in controlled 
conditions at 13°C. After fermentation 
the wine is aged with lees (sur lie method) 
for three months, followed by preparation 
and bottling. Fruit and floral notes and 
aromas of peach, citrus fruits and traces of 
tropical fruits. Rich aromatic complexity 
with pleasant minerality. Medium-bodied, 
exceptionally drinkable and fresh.

36€ 
(271,24kn)

7,87€ 
(59,27kn)

Sve što malvazija 
jest, ova boca, ovo  
vino ima

This bottle of 
wine is presenting 
everything what 
Malvazija is

BIJELA VINA / 
WHITE WINES



Napomena / Note
MERLOT PUNTA GRECA, MEDEA
Kako bi se u potpunosti razumjelo 
Punta Grecu, nužno je vidjeti njenu 
lokaciju. Riječ je o položaju kao stvorenom 
za vrhunsko vino. Vinograd veličine 3,4 
hektara smješten je pored Ližnjana, na 
spektakularnom rtu Punta Grkova na Marleri. 
Vinograd je ovdje okružen morem sa svoje 
tri strane. Riječ je ujedno i o najjužnijem 
vinogradu Istre. Punta Greca se ne proizvodi 
u svakom godištu. Vremenski uvjeti nažalost 
to ne dopuštaju te su ponekad i vrlo 
ekstremni za vinograde. Loza je ovdje izravno 
izložena vjetrovima, posolici i cjelodnevnom 
suncu. No, upravo je zato riječ o posebnom 
vinogradu i posebnom vinu. 
Inače, malo je poznato da ovaj dio svijeta 
više od stoljeća i pol njeguje merlot. 
Naš merlot Punta Greca je odležavan u 
drvu 18 do 24 mjeseci, a potom punjen 
u burgundijske butelje bez filtracije. Svaka je 
boca numerirana. 
Punta Greca je izuzetno vino terroira, 
jedinstvene kompozicije tla, crvenice i pijeska 
s vrlo izraženim sastavom gline.

In order to fully understand Punta Greca, 
it is necessary to see the location it comes 
from. It is as if it were created for a premium 
wine. The 3.4-hectare vineyard is located 
next to Ližnjan, on the spectacular Cape 
Punta Grkova on Marlera. It is surrounded 
by the sea on three sides. It is also Istria’s 
southernmost vineyard. Punta Greca is 
not produced every year. Unfortunately, 
the weather conditions – sometimes very 
extreme for a vineyard – do not allow for it. 
The grapevines are directly exposed to the 
wind, salt sediments, and daily sunshine. But 
that is precisely why it is a special vineyard 
and a special wine.
Not many know that this part of the world 
has been cultivating Merlot for more than 
a century and a half. This wine was aged in 
wood for 18 to 24 months and then filled into 
Burgundy bottles without filtration. Each 
bottle is numbered.
Punta Greca is an exceptional terroir wine. 
Together with a strong prevalence of clay 
particles, the red soil and sand, vineyard 
is exposed all day long to winds on both 
sides of the peninsula giving them a unique 
character.

120€ 
(904,14kn)

24,67€ 
(185,85kn)

Vinogradi Punta 
Grece, najljepši 
vinogradi Istre

Most amazing 
vinyard in Istria

istra
istria

CRVENA VINA / 
RED WINES

Napomena / Note
GRAN TERAN, CORONICA 
MORENO

Vino je srednjeg do moćnog tijela, prilično 
taničano i svježe. Razmeće se aromama 
šumskog bobičastog voća i trešanja. 
Vinifikacija crnog vina slijedi nakon pažljivog 
sortiranja grožđa. Gran Teran se ne proizvodi 
svake godine, već samo onda kada se grožđe 
smatra prikladnim za njegovu proizvodnju. 
Dozrijeva u drvenim bačvama različitih 
kapaciteta, ovisno o potrebi.

Grape variety, 100% Teran, vinification of red 
wine takes place after careful grape sorting. 
Gran Teran is not made every year; it is 
only made when the grapes are considered 
suitable. Gran Teran matures in wooden 
barrels of various capacities, depending on 
the requirements. The wines are put on the 
market when they reach optimal quality.

85€ 
(640,43kn)

17,67€ 
(133,11kn)

Za nas je, srce, selo 
Koreniki, otkud 
potječemo i gdje i 
danas živimo.
Ovdje smo mi - 
generacijska priča, 
priča tradicije.

Our heart is in the 
village of Koreniki, 
where we come from 
and where we live.

TERAN, FAKIN MAGNUM 1,5L

Vrhunsko suho vino rubinski crvene boje. 
Veoma skladno i izbalansirano, izraženog 
i karakterističnog voćnog okusa, u kojem 
dominira šumsko bobičasto voće. Najbolje 
se spaja uz mesna jela, divljač, plavu ribu. 
Centralna Istra. Motovun. Rubin crvena boja, 
puno i snažno tijelo, dobra uravnoteženost 
i lijepi tanini koji daju dugi završetak, sa 
karakterističnim notama šumskog voća. 

The most important red grape variety in the 
Istrian region. Teran has a ruby red colour 
that with aging passes into brick red tones. 
Full and strong bodied with a flavour and 
nose of forest fruits. It’s accidity and tannins 
give it roundness and a long after taste. 
Ideal for longer aging.

75€ 
(565,09kn)

Magnum Ljudi, 
M A G N U M!

Magnum People, 
M A G N U M!

CRVENA VINA / 
RED WINES



Napomena / Note

CALDIEROSSO, BENVENUTI 

Caldierosso je naše temeljno crno vino 
dobiveno od terana pomiješanog s 
nebbiolom, merlotom i tempranillom. Dali 
smo mu naziv prema mjestu Kaldir (Caldier), 
u okolici kojeg se nalaze vinogradi u kojima 
raste njegovo grožđe. Teran u blendu je 
zadužen za autentičnost i sočnost, nebbiolo 
za taninsku kičmu i arome crvenog voća, 
merlot za voćnost i tijelo, a tempranillo za 
strukturu i mediteransku notu. Sve zajedno 
daje slojevito vino s finesom koje odiše 
svježinom i istarskom živošću.

Caldierosso is our basic red wine from Teran 
grapes blended with Nebbiolo, Merlot and 
Tempranillo. It was named after Kaldir 
(Caldier), the village near the vineyards 
where the grapes for this wine are grown. 
Teran gives authenticity and juiciness, 
Nebbiolo provides the tannic backbone and 
red fruit aromas, Merlot adds fruitiness and 
body, and Tempranillo brings the structure 
and a Mediterranean note. All together form 
a complex wine with a finesse that exudes 
freshness and Istrian joie de vivre.

52€ 
(391,79kn)

11,07€ 
(83,38kn)

TERAN, FAKIN 

Vrhunsko suho vino rubinski crvene boje. 
Veoma skladno i izbalansirano, izraženog 
i karakterističnog voćnog okusa, u kojem 
dominira šumsko bobičasto voće, Najbolje 
se spaja uz mesna jela, divljač, plavu ribu. 
Centralna Istra. Motovun. Rubin crvena boja, 
puno i snažno tijelo, dobra uravnoteženost 
i lijepi tanini koji daju dugi završetak, sa 
karakterističnim notama šumskog voća. 

The most important red grape variety in the 
Istrian region. Teran has a ruby red colour 
that with aging passes into brick red tones. 
Full and strong bodied with a flavour and 
nose of forest fruits. It’s accidity and tannins 
give it roundness and a long after taste. 
Ideal for longer aging.

43€ 
(323,98kn)

9,27€ 
(69,82kn)

Probajte vino kod 
nas, a onda do njih 
ravno u Motovunu

Must try and go to 
Motovun and pay 
them a visit

CRVENA VINA / 
RED WINES



Napomena / Note

CHARDONNAY SUR LIE, STRUČIĆ

Vinarija Stručić obiteljska je boutique vinarija 
iz Ludbrega,čija priča započinje 2002 godine.  
U Vinogradu kao i u podrumu volimo 
spojiti staro i novo, te vjerujemo da vino 
nije remek djelo čovjeka već prirode. Misija 
nam je stvoriti vino sa jasnim regionalanim 
identitetom sa minimalnom intervencijom u 
podrumu odnosno u vinogradu.
Jedno od naših dragulja je CHARDONNAY 
rađen  Sur lie metodom. Baršunasta  tekstura 
i nježne tostirane note čine ovo vino 
elegantnim i nadasve užitnim.
Slamnato žute je boje. Na nepcu je bogato 
i blago začinjeno a savršeno izbalansirane 
kiseline  pružaju mu dugotrajan završetak.

Winery Stručić is a family boutique winery 
from Ludbreg, whose story begins in 2002. 
In Vinograd, as well as in the cellar, we like 
to combine the old and the new, and we 
believe that wine is not a masterpiece of man, 
but of nature. Our mission is to create wine 
with a clear regional identity with minimal 
intervention in the cellar or in the vineyard.
One of our gems is CHARDONNAY , made 
with the Sur lie method. The velvety texture 
and delicate toasted notes make this wine 
elegant and, above all, enjoyable.
It is straw yellow in color. It is rich and 
slightly spicy on the palate, and the perfectly 
balanced acids give it a long finish.

50€ 
(376,73kn)

10,67€ 
(80,37kn)

 

kontinentalna hrvatska
continental croatia
BIJELA VINA / 
WHITE WINES

BIJELA VINA / 
WHITE WINES

Napomena / Note

GRAŠEVINA DE GOTHO, 
KUTJEVO

Graševina  de Gotho proizvedena je 
iz grožđa s posebnog vinogradarskog 
položaja Hrnjevac, kasnije branog kako 
bismo na novi način otkrili što nam graševina 
može još ponuditi. Profinjeno, slojevito i 
kompleksno, vino moćnog okusa, fine zrelosti 
i dugog trajanja nakon što je šest mjeseci 
odležalo u barrique bačvicama. Mirisi su joj 
bogati, cvjetni i voćni.

Graševina de Gotho is made from 
the grapes grown at the special vineyard 
location Hrnjevac, which was harvested 
a little bit later in order to discover 
what Graševina can offer in its variety. 
This wine is sophisticated, layered, and 
complex. It has a powerful taste, fine ripeness, 
and long duration, after being matured for 
six months in barrique barrels. Its scents are 
special, rich, flowery, fruity, and noble.

49€
 (369,19kn)

10,47€ 
(78,86kn)

Platina za graševinu. 
De Gotho 
Graševinu.

Najnagrađivanija 
vinarija u regiji, 
vinarija Kutjevo.

Platinum award 
for Graševina. Not 
bad. Not bad at all. 
Kutjevo is the most 
award-winning 
winery in region.

RAJNSKI RIZLING, KOPJAR

Najplemenitija bijela vinska sorta u ovom 
bregovitom dijelu Hrvatske poprima alzaške 
manire. Perfektan balans između prirodno 
izraženih kiselina i neprevrelog sladora 
dodatno apostrofira graciozan hod po nepcu. 
Aromatski sklop (citrusi, nektarine, natruhe 
petroleja) obogaćen je finom mineralnošću 
te diskretnim botrytisom (plemenitom 
plijesni) koji koncentrira okuse unoseći dašak 
tropskog voća i mednih nota. Polusuho vino.

Noblest grape variety, Riesling, in this micro-
location brings a hint of Alsace in your glass. 
The perfect balance between sugar and 
acidity will leave you speechless. Aromas 
such as citrus, peach, and a hint of petrol are 
enriched with fine minerality and discrete 
botrytis which concentrates the flavours and 
brings a touch of tropical fruit and honey.

48€ 
(361,66kn)

10,27€ 
(77,36kn)

Organsko vino

Najplemenitija bijela 
vinska sorta u ovom 
bregovitom dijelu 
Hrvatske

Noblest grape 
variety, Riesling, in 
this micro-location 
brings



Napomena / Note

PINOT SIVI, BOLFAN

Kompleksno suho vino slamnatožute boje u 
ustima odaje dojam snage i korpulentnosti, 
ali istovremeno i nježnosti kao odraz terroira 
i dozrijevanja u velikim drvenim bačvama.
A complex dry wine of straw yellow color 
gives the impression of strength and 
corpulence in the mouth, but it is at the same 
time gentle as a reflection of the terroir and 
the aging in large wooden.

46€ 
(346,59kn)

9,87€ 
(74,34kn)

SAUVIGNON, ŠTAMPAR

Romatično, ljetno i lagano vino. Svijetle i 
blijede zelenkasto žućkaste boje. Prekrasne 
arome ogrozda, limete i blaže primjese zelene 
paprike i bazginog cvijeta. Okus je suh i svjež. 
An aromatic, light and lively wine. Light and 
pale greenish-yellow hue. Beautiful aromas of 
gooseberry and lime are dominant, followed 
by somewhat milder tinges of green bell 
pepper and flowery tones such as gentle 
nuances of elderberry flower. The taste has a 
dry, seductive freshness.

43€ 
(323,98kn)

9,27€ 
(69,82kn)

Obitelj i ljubav. 
To je Štampar. 

Family and love. 
That what Štampar 
winery is

Napomena / Note

GRAŠEVINA MITROVAC, 
KRAUTHAKER

Vino dolazi iz starih vinograda, od 30 godina 
i starije. Dio radova u vinogradu radi se s 
konjima. Berba je 2 tjedna kasnije od redovne 
Graševine. Svježe vino, na nosu s dosta voćnosti 
i sa cvjetnim notama, u ustima toplo, dobro 
zaobljeno, skladno, dobra tijela.
Kristalno sjajeće lijepe slamnato-žute boje. Okus 
je živ, s dobrom kiselosti, s ugodnom blagom 
gorčinom, svojstvenom vinu od te sorte.
The wine comes exclusively from old 
vineyards, 30 years and older. Part of the work 
in the vineyard working with horses. The 
harvest is two weeks later than the regular 
Graševina. A fresh wine by type, abundant 
fruit on the nose with some floral overtones. 
Taste is vibrant with good acidity finishing 
with pleasant mild bitterness specific to the 
wine variety.

40€ 
(301,38kn)

8,67€ 
(65,30kn)

Krauthaker. Vlado 
Krauthaker. 

Vino isključivo 
dolazi iz starih 
vinograda, od 30 
godina i starije. Dio 
radova u vinogradu 
radi se s konjima. 
Berba je 2 tjedna 
kasnije od redovne 
Graševine.

The wine comes 
exclusively from old 
vineyards, 30 years 
and older. Part of the 
work in the vineyard 
working with horses. 
The harvest is two 
weeks later than the 
regular Graševina.

 

PUŠIPEL, DVANAJŠČAK-KOZOL

Nježan je alkoholom, izraženija kiselina koja 
omogućuje konzumaciju sa svim laganim, 
umjerenim ali i jačim jelima.

U okusu se pronalaze osvježavajuće 
arome limuna i limete te zelene jabuke. 
Osvježavajuće vino koje ima izražene 
mineralno –citrusne note.

It is gentle with alcohol, with a more 
pronounced acid that allows consumption 
with all light, moderate and stronger dishes.

The taste has refreshing aromas of lemon and 
lime green apples. A refreshing wine with 
pronounced mineral -citrus notes.

39€ 
(293,85kn)

8,47€ 
(63,79kn)

BIJELA VINA / 
WHITE WINES

BIJELA VINA / 
WHITE WINES



Napomena / Note

PINOT CRNI, KORAK

Pinot crni je jedna od najkompleksnijih i 
najzahtjevnijih sorti na svijetu, tako u našoj 
vinariji pinot crni zauzima primarno mjesto 
kod crnih sorata. Igranje, uživanje i učenje 
uz ovu sortu i postizanje vrhunskih rezultata 
pa tako i ponekih razočarenja izaziva kod nas 
neizmjernu strast. Pinot crni je sorta koja 
daje najbolje rezultate na Plešivici. Uobičajno 
razdoblje maceracije je 12 do 14 dana, nakon 
toga pinot crni ide na završnu fermentaciju 
i odležavanje u barik bačvice. Dozrijevanje 
u bariku na finom talogu traje 10 do 12 
mjeseci. Završno dozrijevanje odvija se u 
velikim drvenim bačvama. Pinot crni je sorta 
koja očarava svojim mirisom, uglađenom 
teksturom. Okus je vrlo bogat i podsjeća na 
slatkasto grožđe. Vrlo elegantan kao rijetko 
koje crno vino.

Pinot noir is one of the most complex and 
demanding varieties in the world, thus it is 
number one in our winery when it comes 
to black grape varieties. We are immensely 
passionate about playing, enjoying and 
learning with this variety, as well as achieving 
top results and even experiencing some 
disappointments. Pinot noir is a variety that 
achieves best results on Mount Plešivica. 
The usual period of maceration is 12 to 
14 days, after which pinot noir is finally 
fermented and left to age in the barrique 
barrels. Aging in a barrel on a fine lees takes 
10 to 12 months. The final maturation takes 
place in large wooden barrels. Pinot noir is 
a variety that is delights with its fragrance 
and its smooth texture. The taste is very rich 
and reminiscent of sweet grapes. It is a very 
elegant red wine, as almost no other wine is.

79€ 
(595,23kn)

16,47€ 
(124,07kn)

Napomena / Note

SYRAH, KRAUTHAKER

Vino intenzivne rubinskicrvene boje, 
naglašene aromatike zrelog crnog bobičastog 
voća gdje dominiraju kupina i crni ribiz uz 
finu začinsku nijansu. Recentni syrah je na 
nepcu sočan, punog tijela, ali harmoničan, 
bogat ekstraktom i naglašene taninske 
strukture te zasiguno ima potencijal za 
odležavanje.

Wine of an intense ruby ​​red color, 
accentuated aromatics of ripe black berries 
dominated by blackberry and blackcurrant 
with a fine spicy nuance. On the palate, 
the recent syrah is juicy, full-bodied, but 
harmonious, rich in extract and pronounced 
tannic structure, and certainly has the 
potential for aging.

72€ 
(542,48kn)

13,87€ 
(113,52kn)

kontinentalna hrvatska
continental croatia
CRVENA VINA / 
RED WINES

CRVENA VINA / 
RED WINES



Napomena / Note

ŽILAVKA, KRŠ ORANGE, 
ŠKEGRO

Bez konkurencije najuspješnija narančasta 
žilavka na tržištu. Iznad prosječno precizna 
i čista bez ikakvih izgovora na račun stila. 
Ugodno vino koje na trenutke asocira na 
neke arome konjaka. Osjeti se cvijet lipe, 
prezrele dunje, natruhe pečenih jabuka. Živo 
i svježe narančasto vino koje ostavlja dugi 
trag na nepcu.
Without any doubt the most successful 
orange žilavka on the market. Above 
average in precision and cleanliness, with 
an exceptional style. An enjoyable wine 
that instantly evokes cognac aromas. 
Aromas of linden blossom, overripe 
quince, hints of roasted apples. A vibrant 
and fresh orange wine that leaves a lasting 
impression on the palate.

87€ 
(655,50kn)

18,07€ 
(136,13kn)

Bez konkurencije 
najuspješnija 
narančasta žilavka 
na tržištu.

Without any doubt 
the most successful 
orange žilavka on 
the market. 

ŽILAVKA GREGORIUS, VASILJ

Gregorius Žilavka, Limited Edition je 
selekcija, vrhunsko suho vino vanserijskog 
kvaliteta. Spravljeno je posebnom i 
pažljivom selekcijom grozdova žilavke 
sa mikrolokalitetā Međugorje i Vionica. 
Vrhunac je naših vinograda i našeg podruma. 
Zato Vam je možemo ponuditi samo u 
ograničenim količinama.
Gregorius Žilavka, Limited Edition is a 
selection, premium dry wine of exceptional 
quality. It is made with a special and careful 
selection of grapevine clusters from the 
micro-localities of Međugorje and Vionica. 
It is the highlight of our vineyards and our 
cellar. That’s why we can only offer it in 
limited quantities.

57€ 
(429,47kn)

12,07€ 
(90,92kn)

Napomena / Note

ŽILAVKA, BRKIĆ

Nježno, cvjetno i herbalno. Jedinstvena 
aromatska obilježja podneblja Hercegovine. 
Čaj od ljekovitih trava, fina senzacija 
minerala, intenzitet i arome koji se 
izmjenjuju, svjedočanstvo kompleksnosti 
i kod „bazne“ žilavke iz podruma Brkić. Za 
mekoću poželjno je ovo vino pustiti da se 
malo ugrije u čaši, da se organski materijal iz 
vinograda prezentira u svojoj punoj ljepoti. 
Svježa Žilavka, Brkić nastala je na način 
da joj je hlađena bačva od inoxa, gdje se 
stvarala i tim je ona zbog hladnijih uvjeta 
sačuvala više mirisa, voćnosti i svježine.
This is „basic“ Žilavka from Brkić winary, 
a fresh Žilavka-Brkić, which is made in the 
way that we cooled an inox barrel for it,  
and there it was made. Because of cooler 
conditions it preserves more scents, fruity 
taste and freshness.

51€ 
(384,26kn)

10,87€ 
(81,88kn)

Kada Brkići prave i 
baznu Žilavku, ona 
nikada neće biti 
samo „bazna“, oni 
to ne mogu. Oni 
stvaraju uvijek više i 
bolje. Divni su.
Brkić familiy doesnt 
know to produce 
a wine that will be 
„just“ or „simple“ 
or „nothing 
complicated“ they 
know to produce 
only good wines that 
you need to try.

hercegovina
herzegovina
BIJELA VINA / 
WHITE WINES

BIJELA VINA / 
WHITE WINES



Napomena / Note

TRNJAK TEUTA, 
VINARIJA ČITLUK

Trnjak (sinonim rudežuša), sorta je 
podrijetlom s područja Imotskog, Vrgorca  
i Hercegovine. Boja kožice bobice je 
plavocrna. Ima odličan potencijal za 
boju, dobro strukturirane tanine te fine 
voćne arome. Urod joj je dobar i siguran. 
Neistraženi je enološki potencijal, iako na 
tržištu u posljednjih godina ima nekoliko 
proizvođača koji stavljaju na tržište 
monosortno vino trnjaka, Vinarija Čitluka sa 
svojom linijom Teuta je htjela odati počast 
ovoj zahvalnoj sorti. Začinske arome, klinčić, 
vanilija i cimet, potom zrele arome ribiza, 
maline, višnje i pekmeza od šljiva. Vrtnjom 
čaše izviru herbalne note i ponovo obilje 
začinskih. 

Herzegovina area, Mostar wine yards 
(Dubrava, Međugorje). Terra rossa on 
limestone. Trnjak 100% is indigenous variety. 
Handpicked. Pomace cooled at 16 degrees 
from the start, maximum temperature 
limited at 28 degrees. Fermentation time 7 
to 10 days. Extended maceration 12 to 14 
days. Malolactic fermentation spontaneous. 
Maturation 100% Slavonian oak barrel. 

Spice aromas: cloves, vanilla and cinnamon 
fallowed by ripe aromas of currants, 
raspberries, cherries and plum jam. Swirling 
the glass will have the herbal notes and again 
spicy notes.

76€ 
(572,62kn)

15,87€ 
(119,55kn)

Teuta, posljednja 
ilirska kraljica koja 
je živjela na ovim 
prostorima. Nazivali 
su je još i gusarskom 
kraljicom, a narodna 
predaja kaže da je 
bila mudrija od 
zmije, hrabrija od 
lava i vilinski lijepa.

Name of the wine 
comes from the 
name of the last 
Iliric queen Teuta. 
By legend she was 
wise, brave and 
beautiful.  

Napomena / Note

BLATINA, KRŠ CRNI, ŠKEGRO

Krš Crni nastaje od 85% blatine. Profil 
upotpunjuje alicante bouschet kojem 
pripisujemo, između ostaloga, fascinantnu 
dubine ljubičasto - rubinske boje koja 
odolijeva vremenu. U ekspresiji voćnosti 
kojom dobra blatina obiluje zasigurno pomaže 
gamay. Vrlo promišljeno oblikovano vino u 
kojem blatina lakše pokazuje svoj karakter. 
Vremenom ovo vino dobiva zemljane note 
koje se vrlo često dovodi u vezu s ovom 
sortom. Iznenađujuće svježa za crno vino, 
pogodna je za dugo odležavanje, naglašeno 
je voćna, a vremenom se mijenja na vrlo lijep 
način uvijek zadržavajući snažnu strukturu.

Krš Crni is made from 85% of blatina. The 
profile is complemented by the alicante 
bouschet to which we attribute, among 
other things, the fascinating depth of the 
purple-ruby colour that withstands the test 
of time. Gamay certainly contributes to the 
expression of fruitiness, which is abundant 
in a quality blatina wine. A very thoughtfully 
designed wine in which blatina easily shows 
its character. Over time, this wine expresses 
earthy notes that are often associated with 
this variety. Surprisingly fresh for a red wine, 
it is suitable for long aging, very fruity, and 
changes over time for the better, always 
maintaining a strong texture.

44€ 
(331,52kn)

9,47€ 
(71,33kn)

Dobro vino. Jako 
dobro vino. 

Very good wine.

hercegovina
herzegovina
CRVENA VINA / 
RED WINES

CRVENA VINA / 
RED WINES



Napomena / Note

BLATINA VIONICA, RUBIS

Bistro, srednje ljubičasto vino, umjerenog 
alkoholnog intenziteta koje se postepeno 
razvija. Sadrži arome crnog ribizla, borovnice, 
šljive i trešnje. Suho vino srednje kiselosti, te 
srednje jačine, s umjerenim udjelom tanina 
i blago bogatim doživljajem okusa. Nakon 
maceracije ide otakanje mošta, jedan dio 
vina ide u inox posude dok drugi dio ide 
u hrastove barique bačvice od najfinijeg 
francuskog hrasta. Razlog zašto vino odležava 
u kombinaciji drvo i inox je taj da ne žele 
previše dima i drveta na nepcu prilikom 
kušanja ovog vina, žele prvi red staviti 
izuzetna svojstva aromatike voćna, a tek u 
pozadini da se osjeti drvo.

Wine of supreme quality with geographic 
origin. Grape variety: 85% blatina, 15% 
Cabernet Sauvignon & Syrah. Ageing, 6 
months in used wooden vat. Mid purple 
colour, mid alcohol intensity. Blueberry, 
plum, cherry, black currant aromas.   

41€ 
(308,91kn)

8,87€ 
(66,81kn)

Drača (Rubis 
lat.), škrta zemlja, 
kamen i sunce. 
Hercegovina. 

Thorn (Rubi slat.) 
stingy land, stone 
and sun. That is 
Herzegovina.

CRVENA VINA / 
RED WINES



Napomena / Note

POŠIP SLATKI NERICA, 0,50L

Slatki pošip, s položaja Mindel, grožđa 
osušenog na lozi, prepuštenog dugoj 
fermentaciji i dvogodišnjem odležavanju 
na vlastitim kvascima u drvenoj bačvi od 
500 litara. Sjajan partner kozjoj skuti i suhoj 
smokvi

Sweet pošip, Mindel vineyards, grapes dried 
on vine, two years spend in wooden barrel, 
great choice for cheese and fig.

135€ 
(1.017,16kn)

27,67€ 
(208,46kn)

BOMARY, DEGARRA 
AROMATIZIRANO VINO

Aromatizirano vino nastalo spojem klasične 
kupaže caberneta, merlota i syraha, iliti vina 
Bonterra u jednoj polovini te vina od maraske 
u drugoj.
Bomary je u stvari akronim za BOnterru, 
MArasku i Yoy, što bi trebalo biti s J, ali tražili 
smo da u nazivu vina bude i radost, Joy, pa 
smo malo promijenili slova.

Aromatized wine, combination of Degarra 
winery’s best wine, cuvee of Cabernet 
Sauvignon, Merlot, and Syrah with 
combination of Marasca cherry liquor and 
Mediterranean herbs like mint. Marasca 
cherries are small, slightly sour fruit of the 
marasca cherry tree (cerasus acidior), which 
grows wild along parts of the Dalmatian 
coast. This combination offers us something 
different, sweet sensation.

74€ 
(557,55kn)

15,47€ 
(116,54kn)

Morate probati!

You need to try this!

slatka aromatizirana vina	 slatka aromatizirana vina	
sweet wines with aroma sweet wines with aroma

Napomena / Note

MUŠKAT MOMJANSKI, KABOLA

Vino krasi lijepa zelenkasto žuta boja, 
kristalno je bistro i djelomično gusto. Miris 
je razigran i lepršav, na prvo mirisanje 
dominira cvijetna nota, koju sijedi nota 
sočne nektarine, onda nota lichija praćena 
sa malo livadnog meda. Vino je poluslatko, 
djelomično toplo i djelomično mekano a 
sa druge strane ima lijepu svježinu i vrlo 
je ukusno sa srednjim tijelom. Vino ima 
dobru ravnotežu, intenzivnost okusa je 
izražena a trajnost je trajna, vino je ukusno i 
harmonično te se lijepo pije a na after tasteu 
javlja se nota marelice.

The wine has a beautiful greenish yellow 
color, is crystal clear and partially dense. The 
scent is playful and fluffy, at first smell the 
floral note dominates, followed by a juicy 
nectarine note, then a lychee note followed 
by a little meadow honey. The wine is semi-
sweet, partly warm and partly soft and on 
the other hand it has a nice freshness and is 
very tasty with a medium body. The wine 
has a good balance, the intensity of the taste 
is pronounced and the durability is long-
lasting, the wine is tasty and harmonious 
and drinks well, and the aftertaste shows a 
note of apricot.

48€ 
(361,66kn)

10,27€ 
(77,36kn)



Napomena / Note

POŠIP CRNI, NERICA

Pošip crni, podrijetlom je s otoka Korčule. 
Vrlo je rijetka sorta. Morfološki, dakle 
izgledom, vrlo je sličan pošipu bijelom, ali je 
genetski drugačiji od njega. Boja bobice je 
crvena, a bobica je duguljasta. Urod je visok, 
sadržaj šećera srednji, a ukupne kiseline 
srednje do više. Pošip crni je neistraženi 
enološki potencijal. Nema njegovog vina na 
tržištu, sve dok se nije pojavio Jakša Krajančić 
sa svojim Roseom, Pošip Crni Nerica.

77€ 
(580,16kn)

16,07€ 
(121,06kn)

Posebna priča stiže 
s Korčule, Pošip koji 
nije bijel?!

Special story comes 
from Korčula, Pošip 
who is white, now its 
Rose, how?!

Napomena / Note

ROSE, MERGA VICTA

U središtu otoka Korčule ribnjaci slatke 
vode koji napajaju vinograde sela Smokvica 
izuzetan su dar prirode. Lokalno stanovništvo 
ovo mjesto naziva “Merga Victa”, što na 
starodalmatinskom dijalektu znači “staza za 
vodu”. Vinogradi se nalaze na rubu Smokvice, 
rodnog mjesta Pošipa. Mještani su zasadili 
autohtone sorte vinove loze na terasastim 
poljima isklesanim u stjenovitim obroncima, 
napajanim vodom iz potoka. Današnji vinari 
većinu posla obavljaju ručno, baš kao i 
njihovi preci.

In the center of the island of Korčula, the 
freshwater ponds that feed the vineyards of 
the village of Smokvica are a remarkable gift 
of nature. Local people call this place “Merga 
Victa,” meaning “path for water” in old 
Dalmatian dialect. Vineyards are located on 
the outskirts of Smokvica, the birthplace of 
Pošip. Local people have planted indigenous 
grape varieties on terraced fields carved out 
of rocky hillsides, fed by the water from the 
streams. Today’s winemakers do most of their 
work by hand, just like their ancestors.

46€ 
(346,59kn)

9,87€ 
(74,34kn)

ROSE, KUTJEVO

Vino dobiveno iz sorti Zweigelt i Pinot crni, 
bistre losos ružičaste boje. 
Miris crvenog bobičastog voća

Kutjevo Rose is a wine obtained from the 
varieties Zweigelt and Pinot noir. The wine 
has a characteristically clear, salmon pink 
colour. Scent has seductive red berry fruit 
aromas

41€ 
(308,91kn)

8,87€ 
(66,81kn)

Jedan predivni Rose.

One beautiful Rose.

ružičasta vina	 ružičasta vina	
rosé wines rosé wines




