)

VERANDA

EEEEEEEEEEEEE

JELOVNIK







W

DOBRODOSLI!

Dopustite nam da vas povedemo kroz okuse,
mirise i boje Hrvatske i susjedne Hercegovine.
Konoba Veranda nudi obiteljsku atmosferu, domacu kuhinju,
a kao glavni zain koristimo ljubav prema hrani. Zelimo sluZiti
uspomene, izazvati emocije i probuditi zanimanje za povijest
hrvatske, hercegovacke i mediteranske gastronomije.
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vegetarijanski ljuto!
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m alergijsko dodavanje ili potrebna

upozorenje izbacivanje ranija narudzba
namirinica



HLADNA PREDJELA

U HRVATSKOJ SE GODISNJE PROIZVEDE OKO 1,5 DO 2 MILIJUNA PRSUTA,
A SVAKI KRAJ RAZVIJA VLASTITE METODE SUSENJA | ZRENJA, STO DAJE
RAZNOLIKOST OKUSA | STILOVA.

Prsut

Dvogodisnji priut posluZen uz masline i
domacu pastetu od priuta.
Uz pr3ut sluzimo svinjski vrat, pancetu i pecenicu.

18,00

U HRVATSKOJ SE GODISNJE PROIZVEDE OKO 30.000 DO
40.000 TONA SIRA, PRI CEMU VELIK DIO DOLAZI IZ MANJIH,
TRADICIONALNIH PROIZVODNJI.

Sir, sir i samo sir

Kravlji siriz Konavala, ovgji viSestruko nagradivani
sir mljekare Gligora i kozji sir s tartufima iz Istre,
posluZeni uz domaci dzem.

18,00

JADRANSKO MORE, DOM VISE OD 400 VRSTA RIBA, DAJE OVOJ TUNI
NJEZINU AUTENTICNOST.

Tuna Tartar

Rucno rezani tartar od svjeZe jadranske tune,
uz emulziju meda i limuna te posluzeno
uz hrskave rizine kuglice.

18,00

MOTAR, SAMONIKLA BILJKA S MORSKE OBALE, STOLJECIMA
SE KORISTI U MEDITERANSKOJ KUHINJI ZBOG SVOJE
SVJEZINE | BLAGO SLANE AROME.
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Marinirani inéuni
Marinirani in¢uni sa suhim smokvama,

maslinama, kaparima i motrom,
uz limun gel i hrskave krutone.

15,00

Clanak 10. stavak 3. Zakona o ugostiteljkoj djelatnosti (“NN" 85/15 i 121/16) Posluzivanje alkohola osobama mladima od 18 godina strogo je
zabranjeno. Ukoliko ste alergi¢ni na odredene namirnice, molimo Vas recite ih osoblju koje Vas posluzuje.
Cijene su izrazene u eurima (EUR). PDV je ukljuéen u cijenu. Napojnica nije uklju¢ena u cijenu.



TOPLA PREDJELA

KAJMAK SE TRADICIONALNO PRIPREMA OD SVJEZEG MLIJEKA KOJE
SE POLAKO HLADI, PRI CEMU SE NA POVRSINI STVARA BOGATI,
KREMASTI SLOJ. TAJ PRIRODNI PROCES DAJE MU PREPOZNATLJIV
OKUS I TEKSTURU KOJI SU STOLJECIMA DIO KUHINJE OVOG KRAJA.

Ustipci s
kajmakom
Tradicionalni lijevani ustipci iz Zapadne

Hercegovine, zlatno prZeni i posluZeni uz
kremasti kajmak.

18,00

PATKA JE VAZAN DIO KUHINJE SJEVERA HRVATSKE, POSEBNO
SLAVONIJE, GDJE SE TRADICIONALNO PRIPREMA ZA OBITELJSKA
OKUPLJANJA | BLAGDANE.

Verandine
proljetne rolice

Hrskave rolice od tankih pita kora punjene
patkom, paprikom, tikvicama, mrkvom i
ljubicastim lukom, posluzene uz domaci
sweet chili umak na bazi dzema od narance.

19,00

ZABLJI KRACI TRADICIONALNA SU NAMIRNICA DOLINE NERETVE, GDJE

SE PRIPREMAJU GENERACIJAMA KAO DIO LOKALNE KUHINJE. NJIHOVO

NJEZNO MESO | BLAGI OKUS CESTO SE USPOREBUJU S PILETINOM, STO
IH CINI PRISTUPACNIMA | ONIMA KOJI IH PRVI PUT KUSAJU.

Zablji kraci iz
doline Neretve

Peceni Zablji kraci posluzeni uz svjezu
salatu, lagani preljev i suhe smokve.

18,00

BAKALAR JE TRADICIONALNA NAMIRNICA NA STOLOVIMATIJEKOM
BLAGDANA, 0SOBITO ZA BOZIC, KADA SE PRIPREMA U RAZNIM
OBLICIMA DILJEM DALMACIJE.

Fritule od bakalara

Lagane fritule od bakalara i krumpira, zlatno
prZene i posluZene uz lagani umak.

17,00

TRADICIONALNA
HRVATSKA KUHINJA



RIZOTI

PREMA PREDAJI, SKRADINSKI RIZOTO PRIPREMALI SU
MUSKARCI U VELIKIM LONCIMA, CESTO GA OSTAVLJAJUCI DA
SE KUHA SATIMA, PA CAK | DANIMA.

Teledéi rizot

Kremasti rizoto od telece ruze, dugo kuhan
u bogatom temeljcu od kopuna (pivac),
pripremljen s rizom carnaroli.

30,00

HRVATSKA OBALA BROJI VISE OD 1.200 OTOKA,
OTOCICA | HRIDI, STO JE CINI JEDNOM OD
NAJRAZVEDENIJIH NA MEDITERANU.
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Rizoto od
plodova mora

Kremasti riZoto od sipe, Skoljki i kozica,
pripremljen s rizom carnaroli. SvjeZi i
uravnotezeni okusi mora u klasi¢noj izvedbi.

35,00

Clanak 10. stavak 3. Zakona o ugostiteljkoj djelatnosti (“NN" 85/15 i 121/16) Posluzivanje alkohola osobama mladima od 18 godina strogo je
zabranjeno. Ukoliko ste alergi¢ni na odredene namirnice, molimo Vas recite ih osoblju koje Vas posluzuje.
Cijene su izrazene u eurima (EUR). PDV je ukljuéen u cijenu. Napojnica nije uklju¢ena u cijenu.



TJESTENINA

HRVATSKA JE DOM NEKIH OD NAJVECIH TARTUFA NA
SVIJETU, A UPRAVO U ISTRI PRONABEN JE NAJVECI BIJELI
TARTUF IKADA ZABILJEZEN, UPISAN U GUINNESSOVU
KNJIGU REKORDA.

Fuzi s kozicama i
svjezim tartufima

Domaci fuzi s kozicama u laganom
bijelom umaku, zavr3eni svjeZe ribanim
tartufima pred gostom.

35,00

SPORKI MAKARULI JEDNO SU OD NAJSTARIJIH JELA
DUBROVACKE KUHINJE, TRADICIONALNO PRIPREMANO
ZA SVECANE PRIGODE POPUT FESTE SVETOG VLAHA.
NAZIV “SPORKI” ODNOSI SE NA BOGAT, TAMAN UMAK KOJ!
OBAVIJATJESTENINU.

Sporki makaruli

Tradicionalni dubrovacki makaruli u
bogatom umaku od junetine, sporo
kuhanom s aromaticnim zacinima.
Jedno od najpoznatijih jela dubrovacke
kuhinje, punog i zaokruZenog okusa.

37,00

TRADICIONALNA
HRVATSKA KUHINJA



MESNA JELA

MLINCI SU TRADICIONALNI PRILOG SJEVERNE HRVATSKE,
PRIPREMLJENI OD TANKOG TIJESTA KOJE SE PECE, LOMI |
ZATIM OMEKSAVA U SOKOVIMA 0D PECENJA.

Patka s mlincima

Socni padji batak i zabatak s mlincima
natopljenima u sokovima od pecenja.

35,00

TELETINA ZAUZIMA POSEBNO MJESTO U DOMACIM
KUHINJAMA, GDJE SE TRADICIONALNO PRIPREMA
POLAKO KAKO BI SE NAGLASILA NJEZINA PRIRODNA
NJEZNOST | PUNI OKUS.

Teledci vrat sa
sezonskim povréem
i laganom Salsom

Polako pecena teletina, iznimno mekana i
puna okusa, posluZena uz sezonsko povrce.
Jednostavno i autenticno jelo.

40,00

Clanak 10. stavak 3. Zakona o ugostiteljkoj djelatnosti (“NN" 85/15 i 121/16) Posluzivanje alkohola osobama mladima od 18 godina strogo je
zabranjeno. Ukoliko ste alergi¢ni na odredene namirnice, molimo Vas recite ih osoblju koje Vas posluzuje.
Cijene su izrazene u eurima (EUR). PDV je ukljuéen u cijenu. Napojnica nije uklju¢ena u cijenu.



MESNA JELA

PASTICADA JE JEDNO OD NAJPOZNATIJIH JELA
DALMATINSKE KUHINJE, POSEBNO CIJENJENO U
DUBROVNIKU, GDJE SE TRADICIONALNO PRIPREMA ZA
SVECANE PRIGODE | OBITELJSKA OKUPLJANJA.

Pasticada

Tradicionalna pasticada od junetine,
Spikovana slaninom, mrkvom i
¢esnjakom, sporo kuhana u bogatom
umaku od korjenastog povrca,

suhih Sljiva i jabuka, uz zacine poput
cimeta, klincica i muskatnog orascica.
Posluzena s domacim njokima, koji
savrseno upijaju duboke i slojevite
okuse.

36,00

JANJETINA IMA POSEBNO MJESTO U HRVATSKOJ
GASTRONOMIJI I TRADICIONALNO SE PRIPREMA ZA
OBITELJSKA SLAVLJA | BLAGDANE.

Janjetina na
Verandin nacin

Janjetina dugo kuhana s
mediteranskim travama, zatim
oblikovana u socne odreske, zapecena
i zavrSena s umakom. PosluZena

uz peceni krumpir, mrkvu i ciklu te
kremasti pire od graska.

44,00

TRADICIONALNA
HRVATSKA KUHINJA



RIBA

DOLINA NERETVE POZNATA JE PO SVOJOJ JEDINSTVENOJ Neretvanski brudet
PRIRODI, RIJEKAMA | MOCVARAMA KOJE SU STOLJECIMA od jegul je i >aba
OBLIKOVALE LOKALNU KUHINJU. UPRAVO IZ TOG
OKRUZENJA DOLAZE JELA POPUT BRUDETA OD JEGULJE | Tradicionalni brudet od jegulje i Zaba, kuhan u
ZABA, DUBOKO UKORIJENJENA U TRADICIJU OVOG KRAJA. aromati¢nom umaku s rajicom, vinom i zacinima,
posluZena uz domacu puru.
50,00
|
PLAVOPERAJNA TUNA JEDNA JE OD NAJCJENJENIJIH Odrezak od
VRSTATUNE NA SVIJETU, A JADRANSKO MORE POZNATO j adranske tune
JEPO NJEZINOJ KVALITETI..

Odrezak od svjeze jadranske tune, lagano pecen i
posluZena uz svjezu sezonsku salatu.

35,00

Clanak 10. stavak 3. Zakona o ugostiteljkoj djelatnosti (“NN" 85/15 i 121/16) Posluzivanje alkohola osobama mladima od 18 godina strogo je
zabranjeno. Ukoliko ste alergi¢ni na odredene namirnice, molimo Vas recite ih osoblju koje Vas posluzuje.
Cijene su izrazene u eurima (EUR). PDV je ukljuéen u cijenu. Napojnica nije uklju¢ena u cijenu.



JUHA

_ Juha od rastike
A! _f] y Kremasta juha od rastike, dubokog i punog
\?7 okusa, posluZena s hrskavim kroketima od
— oraha, uljem od oraha i kajmakom. Tradicionalna
dodavanije ili namirnica u modernoj interpretaciji.
alergijsko izbacivanje
upozorenje namirinica 16,00

NESTO POSEBNO

POTREBNA REZERVACIJA UNAPRIJED | DVOJE LJUDI MINIMALNO.

Smotano pile

Na3 specijalitet - pile punjeno sotiranim
paprikama, pr3utom i parmezanom, zatim
pazljivo smotano i peceno do zlatne boje.
PosluZeno s pecenim krumpirom i njeznim

potrebna bijelim umakom.
ranija narudzba 40.00
(po osobi)
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TRADICIONALNA
HRVATSKA KUHINJA
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